Programme de la 13:me FEéte de la Truffe

Animée par David Reybier comédien et créateur de « Mises en Scénes Gourmandes »

« Samedi 01 février apres-midi »

La Randonnée des truffieres

R.D.V.13 H 45 dans le bourg. Au retour une brouillade aux truffes est com-
prise avec 'inscription pour la randonnée « découverte du terroir a truffes ».

Concours de cavage de jeunes chiens truffiers.. . (Non officiel)
14h30 début de la compétition avec les chiens inscrits.

16 H 30 « brouillade aux truffes»
Divertissement avec I'enthousiasme de notre ami David Reybier

(La randonnée avec la brouillade et le divertissement 10€)
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« Dimanche 02 Février 2025»

9h 312h00: Marché aux truffes primé
Avec le groupement des trufficulteurs du Périgord Noir
Dés 8 heures contréle des apports

Toute la matinée Animations

-Promotion trufficole - Vente de plants truffiers

- Démonstration de Cavage

- Producteurs et Artisans locaux

- Exposition mycologique (société mycologique du Périgord)
- Dédicaces de livres autour des truffes

- Musique et danse occitane avec les « BOTARELS »

10h a 12h: Dégustation de mets aux truffes

Mitonnés par nos grands chefs du Périgord;

A midi Apéritif Truffé (offert par la Mairie)
12h30-15h30 : Repas aux Truffes (sur réservation)

Repas gastronomiques « Salle Socio-Culturelle ». (58€) (Limité a 150 places)
Menu en 5 services aux truffes, concocté par Thierry Peyruchaud « les Traiteurs
du Céou » a Sarlat

Le bistrot aux truffes « salle des fétes » (28€)
Un Velouté truffé, le plat principal aux truffes et dessert
Préparés par Fabrice le Chef « La Cantine » a Daglan

2 Restaurant partenaires
« Bar-restaurant Le Causse » Campagnac les Quercy -tél 0553298493
« Restaurant La Forge » le bourg ST Pompon -tél 0553288909

Pour tous renseignements : tél 0679083849 et 0673946452
Comité de la truffe de Campagnac les Quercy
http://www.truffe-campagnac-les-quercy.fr/



